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Festmenu I - fest til fast pris

Tun mousse m/hjemmebagt brod

Krydret stegt svinekam
med bagte gronsager

Hjemmelavet is
Kaffe/te og hjemmebagte smikager

Natmad - suppe eller pdlaegsbord

Tranum Strands velkomstdrink, husets vin ad libitum,
Husets dessertvin samt gl og vand indtil kl. 01.00. eller max 7 timer

Alt dette for kun kr. 620,00 pr. person
Uden drikkevarer er prisen kr. 325,00 pr. person

Festmenu I - med overnatning

Ankomst og indkvartering
Eftermiddagskaffe og hjemmebagt drommekage fra Brovst
Der er rige muligheder for en spadseretur i den dejlige
natur der omgiver centret
Festmiddag som ovenstdende

Overnatning pd dobbeltvaerelse

Morgenbuffet

Alt dette for kun kr. 995,00 pr. person
Uden drikkevarer er prisen kr. 700,00 pr. person

Tillaeg for enkelt vaerelse kr. 195,00




Festmenu II - fest til fast pris

Sesambagt laks
serveret med urtedressing, rejer, asparges og hjemmebagt brod

Helstegt kalvefilet med svampesauce
Noddekurv m/frisk frugt og rort is

Kaffe og hjemmebagte kransekagetoppe

Natmad — suppe eller pdlaegsbord

Tranum Strands velkomstdrink, husets vin ad libitum,
Husets dessertvin samt gl og vand indtil kl. 01.00. eller max 7 timer

Alt dette for kun kr. 745,00 pr. person
Uden drikkevarer er prisen kr. 450,00 pr. person

Festmenu IT - med overnatning

Ankomst og indkvartering
Eftermiddagskaffe og aeblekage med flodeskum
Der er rige muligheder for en spadseretur i den dejlige

natur der omgiver centret
Festmiddag som ovenstdende

Overnatning pd dobbeltvaerelse

Morgenbuffet

Alt dette for kun kr. 1.085,00 pr. person
Uden drikkevarer er prisen kr. 790,00 pr. person

Tillaeg for enkeltvaerelse kr. 195,00




Festmenu III - fest til fast pris

Buffet med

Raget dyrekalle
serveret pa bund af marinerede svampe

Helstegt oksefilet
Spareribs
Svinemarbrad stegt som vildt
Krydrede kartoffelbade
Flodekartofler med hvidlog
Arstidens coleslaw
Stor salatbuffet
Specialbrod
Kaffe/te
Valnoddeteerte
hertil flodeskum og creme fraiche

Tranum Strands velkomstdrink, husets vin ad libitum,
Husets dessertvin samt gl og vand indtil kl. 01.00. eller max 7 timer

Alt dette for kun kr. 595,00 pr. person
Uden drikkevarer er prisen kr. 300,00 pr. person

Hedebuffet

Minimum 25 couverter

Tunmousse my/hjemmebagt brod
(Portionsanrettet)

Urtemarineret oksefilet
Glaseret herregardsskinke
Flodekartofler m/hvidlog
Krydrede halve bagekartofler
Salatbord og brod samt dressing

Paeretaerte
Hertil flodeskum og creme fraiche

Pris pr. couvert kr. 242,00




Klitbuffet

Minimum 40 couverter

Fisketallerken med
4 slags fisk/skaldyr
hertil urtedressing og hjemmebagt brod

Helstegt oksefilet
Farseret kalkunbryst
Spareribs
Svinemarbrad beuf med champignon a la creme
Flodekartofler med hvidlog
Marinerede kartoffelbdde med feta og oliven
Stor salatbuffet
Specialbrod

Forskellige desserttaerter

Pris pr. couvert kr. 348,00

Receptionsbuffet

Minimum 30 couverter.

Gravad laks
Tarteletter m/hons i asparges
Svinemarbrad my/champignons a la créme
Kogt glaseret skinke m/flodekartofler og mixed salat
Ostefad
Brod og kiks
Frugttaerte

Pris pr. couvert kr. 185,00




Brunchbuffet 1

Minimum 30 couverter
Franskbrad, rugbrad, og rundstykker
Oste og marmelade
Spege- og rullepalse
Lun leverpostej m/champignons
Brunch polser, raraeg og bacon
Amerikanske pandekager med ahornsirup
Frisk frugt
Mini spandauer
Kaffe/te
Juice og maelk

Pris pr. couvert kr. 165,00

Brunchbuffet 2

Minimum 30 couverter
2 slags sild
Gravad laks med sennepsdressing
Frikadeller med rodka/
Brunch polser, raraeg og bacon
Pandekager med ahornsirup
Tomatsalat og mixed salat
3 slags paleeg
2 slags ost
Marmelade, honning og nutella
Rugbrad, franskbrad, rundstykker
Wienerbrod
Frisk frugt
AEble- og appelsinjuice samt maelk
Kaffe/te
Varm kakao med flodeskum

Pris pr. couvert kr. 225,00

Vi gor opmaerksom pa folgende:
o Endelig antal af gaester skal ske en uge for arrangement.




Forretter

o1
02
03
04
05
06

07
o8
09

Klar suppe med boller eller aspargessuppe
Serveres med hjemmebagt brod
Skal med hons i asparges
Butterdejsskal
Honsesalat "Hawaii”
Hjemmelavet honsesalat serveres med ananasring og sprad bacon
Tunmousse
Med hjemmebagt brod
Roget orred
Med gron ravigotte sauce og hjemmebagt brod
Serranoskinke
Serveret pd bund af salat med ruccola, gronne slikasparges herti/
pesto og hjemmebagt brod
Roget andebryst
P3 leje af salat med tranebaer og melon, hertil flodepeberrod
Laksetallerken
Med hjemmebagt brod
Roget dyrekolle
Serveres pd bund med marinerede svampe, hertil hjemmebagt brod

Kr.
Kr.
Kr.
Kr.
Kr.

Kr.

Kr.
Kr.

Kr.

47,00
53,00
54,00
54,00
62,00
79,00

79,00
79,00
79,00




Hovedretter

11

12

13

14
15
16

17

18
19
20

21

Glaseret hamburgerryg

Serveres med drstidens gronsager, hvide kartofler og smar- eller aspargessauce

Gammeldags flaeskesteg
Serveres med radkdl, chips, hvide og brunede kartofler samt skysauce

Svinekam stegt som vildt
Serveres med waldorffsalat, tyttebaersyltetaj, hvide og brunede kartofler
samt vildtflodesauce
Kalkunbryst
Serveres med friske gransager, sma ristede kartofier, og estragonsauce
Urtebraisseret kalvesteg
Serveres med sauterede gronsager, sma ristede kartofier og urteflodesauce
Gammeldags oksesteg
Serveres med gronne banner, gulerodder, perlelog, tyttebeersylteto, surt,
hvide og brunede kartofler samt oksestegsflodesauce
Helstegt svinemorbrad
Serveres med sauterede gronsager sma ristede kartofler og
champignon & la creme
Oksefilet
Serveres med friske gronsager, stegte kartoffelbdde, og bordelaisesauce
Kalvefilet
Serveres med friske grontsager, smé ristede kartofler og svampeflgdesauce.
Oksemorbrad
Serveres med grill tomat, svampetimbale, ratatouille, stegte kartofler og
cognacsauce

Dyreryg

Serveres med med radvinsdampet paere, granne banner med bacon, fuglerede

med waldorffsalat, tyttebaersyltetaj og flodevildtsauce

Kr.

Kr.

Kr.

Kr.
Kr.

Kr.

Kr.

Kr.
Kr.

Kr.

Kr.

107,00

107,00

110,00

110,00
114,00
114,00

142,00

160,00
178,00
201,00

201,00




Desserter

22 Fromager
Vaelg mellem citron, sherry- eller romfromage
23 Husets hjemmelavede is med chokolade, nougat og nodder
Serveres med frisk frugtsalat
24 Islagkage fra Aabybro mejeri
Klassiker fra Aabybro mejeri.
25 Paere Belle Helene
26 Desserttaerter
Med flodeskum og creme fraiche
27 Rubinsteinerkage
28 Ostetallerken
Udvalg af danske og udenlandske oste
29 Desserttallerken
Kage, is, frisk frugt m.m
Bornemenu

38 Pasta og kodsauce

39 2 polser med pommes frites

Ketchup og remoulade

40 2 frikadeller med pommes frites

Ketchup og remoulade

41 1 fiskefilet med pommes frites

Ketchup og remoulade

42 Borneis

Portionsanrettet vanilleis med flag og paraplyer.

Kr.

Kr.

Kr.
Kr.

Kr.

Kr.
Kr.
Kr.
Kr.
Kr.
Kr.
Kr.

Kr.

50,00
57,00
65,00
68,00
70,00
78,00
86,00
94,00

44,00
46,00

49,00
49,00
42,00




Kaffebord

43 Kaffe/te og hjemmebagte smakager Kr. 42,00

44 Kaffe/te og hjemmebagte kransekagetoppe Kr. 54,00

45 Kaffe/te og 2 halve boller Kr. 52,00
tillaeg for pdlaeg/ost kr. 15,00

46 Kaffe/te og lun kringle Kr. 54,00

47 Kaffe/te og lagkage Kr. 60,00

De er velkommen til selv at medbringe bagveerk til kaffen (dette gaelder kun i.f.m. selskab)
Kaffe/te koster da Kr. 29,00 pr. person.

48 Handmadder (min. 12 stk.) pr. stk. Kr. 25,00
49 Snitter (min. 12 stk.) pr. stk. Kr. 30,00
50 Smorrebrod (min. 12 stk.) pr. stk. Kr. 42,00

Priser mindesammenkomst

Kaffe/te, 1 bolle, Iagkage og smdkager 95,00
Kaffe/te, lun kringle, lagkage og smdkager 105,00
Kaffe/te, 3 snitter og smakager 125,00
Kaffe/te, 2 snitter og lagkage 125,00
ol pr. flaske 30,00

Sodavand pr. flaske 25,00




Natmad

51 Klar suppe med boller eller aspargessuppe Kr. 49,00
Serveres med hjemmebagt brod

52 Karrysuppe Kr. 53,00
karrysuppe med ris og honsekod og hjemmebagt brod

53 Peberfrugtsuppe Kr. 58,00

Flodelegeret peberfrugtsuppe med kalkunbryst og hjemmebagt brod

54 Hot dogs Kr. 58,00
Lav selv hot dogs. Ketchup, sennep, remoulade, agurkesalat,
ristede og ré log

55 Lune frikadeller Kr. 58,00
Med kold kartoffelsalat

56 Lune rundstykker Kr. 58,00
Med ost, marmelade og 2 slags pélaeg

57 Biksemad Kr. 62,00
Serveres med sauce bearnaise, radbeder og rugbrod

58 Pizza Kr. 64,00
2 slags pizzaer serveres med mixed salat.

68 Pdlagsbord Kr. 68,00

3 forskellige slags pdlaeg samt lun leverpostej. Brad og smar

(Vi gor opmaerksom pa at seneste tidspunkt for servering af natmad er ki. 01.00)

Overnatning

Hvis De eller Deres gaester onsker at overnatte i forbindelse med festen kan vi til en meget
favorabel pris, tilbyde overnatning i 1 - 6 personers veerelser med eget bad og toilet.

Veerelse - pr. nat Kr. 385,00
Uanset antal overnattende péd vaerelset.
Veerelse skal forlades senest ki. 10.00 pé afrejsedagen.

Morgenbuffet - pr. person Kr. 75,00
Stort ta " selv bord.
Serveres | tidsrummet ki. 08.00 — 10.00.

Enkeltvaerelse — pr. nat Kr. 385,00
Veerelse skal forlades senest ki. 10.00 pé afrejsedagen.

Linnedpakke m. handklaede pro person Kr. 60,00




Drikkevarer

Velkomstdrink pr. glas Kr. 27,00
Husets Mousserende ferskenvin
Velkomstdrink pr. glas Kr. 32,00
Asti, Italien
Husets hvidvin Protocolo - pr. flaske Kr. 175,00
Fra Spanien
Hvidvin, Emotion No. 2 Chardonnay Kr. 189,00
Fra Frankrig
Hvidvin, Griiner Veltliner Kr. 229,00
Fra dstrig
Husets rosevin Pico de Aneto Kr. 189,00
Fra Spanien
Husets rodvin Protocolo - pr. flaske Kr. 175,00
Fra Spanien
Rodvin, La Grande Sorpresa Kr. 189,00
Fra Italien
Rodvin, 1] Passo IGT Kr. 229,00
Fra Italien
Husets dessertvin, Semillon pr. gl. Kr. 29,00
Fra Chile
Cognac - 2 cl. - fra Kr. 33,00
Beaulon 7 8rs
Likor - 2 cl. - fra Kr. 27,00
Alm. 0l Kr. 30,00
Royal pilsner
Fadol 30 liters anker pr. stk. Kr. 2.495,00
Sodavand Kr. 25,00
Helaftensarrangement drikkevarer Kr. 295,00

Tranum Strands velkomstdrink, husets vin ad libitum,
Husets dessertvin samt gl og vand indltil kl. 01.00. eller max 7 timer

Pnsker I selv at medbringer vine til menuen, er I velkommen til dette, vi
beregner i proppenge kr. 120,00 pr. 1/1 flaske vin og 398,00 pr. flaske spirtus




Blomsterdekorationer:
Der vil altid veere 3rstidens blomst i vaser pa bordene.
Dekorationer med arstidens blomster: Kr. 18,00 pr. person

Dekorationer med eget valg af blomster: sparg efter pris.

Dette menuforslag er gaeldende fra 01.01.2017
Der forbeholdes ret til priseendringer, samt aflysning af evt.
arrangementer ved for f3 tilmeldinger.
(Alle priser er inkl. 25 % moms)




Planlaegning af fest/arrangement
samt lidt praktiske bemaerkninger....

Vi hdber dette lille stykke redskab kan hjaelpe jer i forbindelse med planiaegningen af jeres
fest/arrangement.

P3 denne made kan I/ ro og mag sidde der hjemme og tage stilling til de praktiske ting,
der folger med, ndr man vil glaede familie og venner som veert/veertspar, ved at indbyde
til fest.

. Bestille selskabslokale, samt sgrge for at 13 tilsendt en skriftlig
ordrebekreeftelse.

. Udarbejde oversigt for gaester, der skal indbydes.

. Sende indbydelser ud. Husk at vi skal have det endelige antal senest 7
dage for arrangementet.

. Bestille musik og evt. fotograf. Husk at oplyse musikeren i hvilket
tidsrum I gnsker musik, hvad det koster, og hvor meget timeprisen er.
Soarg for at 13 det skriftlig bekraeftet

. Bornepriser — barn under 12 dr betaler V2 pris for maden, bortset fra
barnemenuer.
Born under 3 ar uden beregning.

. Som vaert/veertinde, skal I ved festens begyndelse gaore jeres gaester
opmaerksomme pa, at stjernekastere ikke er tilladt i lokalerne samt at
taler frabedes imellem det tids- punkt, hvor serveringen seetter
tallerkener til hovedret pd bordene og indtil hovedretten er serveret 2.
gang — ellers risikerer I at 1d kold mad/!

Holdes der bryllup, bedes I informere jeres gaester om, at det ikke er
tilladt at kaste ris inden dare!

e N&rI har aftalt arrangementets indhold med os, sa f& en fotokopi med
hjem af det aftalte.
Husk at 3 pafort alle priser pd de enkelte ting, I har bestilt,

. Vi hdber ovenstdende kan vaere med til at give jer et godt overblik
over arrangementets udformning, og gleeder os i gvrigt til at holde
Jeres fest.







Her finder du os...

Velkommen pa...
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